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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
ОП.07 МЕТРОЛОГИЯ И СТАНДАРТИЗАЦИЯ

1.1. Область применения рабочей программы
Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности 19.02.03 Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы:
Дисциплина относится к группе общепрофессиональныхдисциплин профессионального цикла.
1.3. Цели и задачи дисциплины – требования к результатам освоения дисциплины:
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь:
анализировать и прогнозировать последствия различных видов деятельности; 
использовать в профессиональной деятельности представления об метрологии и стандартизации;
Соблюдать в профессиональной деятельности регламенты метрологии и стандартизации;
-использовать необходимые нормативно-правовые документы;
-применять документацию метрологии и стандартизации;
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать:
-основные положения метрологии и стандартизации;
- законодательные акты и нормативные документы, регулирующие оптимизацию соотношения потребления;
1.4. Количество часов на освоение рабочей программы дисциплины:
максимальной учебной нагрузки студентов - 60 часа, в том числе:
обязательной аудиторной учебной нагрузки студентов - 40часов; 18 - часов лабораторно – практические;
самостоятельной работы студентов - 20часов.
















2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	60

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	40


	Лабораторно – практические работы
	18


	Контрольные работы
	3

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	20

	в том числе:
 Внеаудиторная самостоятельная работа

	

	Итоговая аттестация в форме дифференцированного зачёта 
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