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1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫОП. 03ЭКОНОМИЧЕСКИЕ И ПРАВОВЫЕ ОСНОВЫ                           ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ

1.1. Область применения программы
Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности СПО 43.01.04«Повар судовой» базовой подготовки.
Рабочая программа учебной дисциплины может быть использована в дополнительном профессиональном образовании, на курсах переподготовки и повышения квалификации.
1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы
Учебная дисциплинавходит в профессиональный цикл, формирующий базовый уровень знаний для освоения профессиональных дисциплин.
Связь с другими дисциплинами:
изучение дисциплины «Экономика организации» рекомендуется проводить после освоения дисциплины «Экономика».
Учебная дисциплина ориентирована на развитие следующих общих компетенций:
ОК 1 Понимать сущность и социальную значимость будущей профессии, проявлять к ней устойчивый
интерес.
ОК 2 Организовывать собственную деятельность, исходя из цели и способов ее достижения,
определенных руководителем.
ОК 3 Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку икоррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы.
ОК4Осуществлятьпоискинформации,необходимойдляэффективноговыполнения
профессиональных задач.
ОК5Использоватьинформационно-коммуникационныетехнологиивпрофессиональной
деятельности.
ОК 6 Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами.
ОК 7 Исполнять воинскую обязанность, в том числе с применением полученных профессиональныхзнаний (для юношей) <*>.
Учебная дисциплина ориентирована на развитие следующих профессиональных компетенций:
ПК 1.1. Составлять плановое меню на различные периоды времени (ежедневное, недельное, двух-или четырехнедельное).
ПК 1.2. Участвовать в составлении заявок на продукты питания.
ПК 1.3. Контролировать качество принимаемых на камбуз пищевых продуктов и полуфабрикатов.
ПК 1.4. Осуществлять хранение продуктов.
ПК 1.5. Вести учет движения продуктов.
ПК 2.1. Поддерживать санитарное состояние камбуза, камбузной посуды, инвентаря, инструментов испецодежды.
ПК 2.2. Обслуживать холодильное оборудование, применяемое на судне.
ПК 2.3. Обслуживать механическое оборудование, применяемое на камбузе.
ПК 2.4. Обслуживать тепловое оборудование, применяемое на камбузе.
ПК 3.1. Готовить и отпускать холодные блюда и закуски.
ПК 3.2. Готовить и отпускать первые блюда и соусы.
ПК 3.3. Готовить и отпускать блюда и гарниры из круп, бобовых и макаронных изделий.
ПК 3.4. Готовить и отпускать блюда и гарниры из овощей.
ПК 3.5. Готовить и отпускать блюда из рыбы и морепродуктов.
ПК 3.6. Готовить и отпускать блюда из мяса, мясных продуктов и птицы.
ПК 3.7. Готовить и отпускать блюда из яиц и творога.
ПК 3.8. Готовить сладкие блюда и напитки.
ПК 3.9. Готовить мучные кулинарные блюда.
ПК 3.10. Готовить блюда диетического питания.
ПК 4.1. Выпекать хлеб и хлебобулочные изделия.
ПК 5.1. Вести борьбу за живучесть судна.
ПК 5.2. Покидать судно в случае аварии и выживать на воде с применением штатных и
приспособленных технических средств.
ПК 5.3. Оказывать первую медицинскую помощь.
1.3.Цели и планируемые результаты освоения дисциплины:
В результате освоения дисциплины студент должен уметь:
- ориентироваться в общих вопросахэкономики производства продукции иорганизации общественного питания;
- применять экономические и правовыезнания при освоении профессиональныхмодулей и в профессиональнойдеятельности;
- защищать свои трудовые права в рамкахдействующего законодательства;
В результате освоения дисциплины студент должен знать: 
- организационно-правовые формыорганизаций;
- законодательные акты и другиенормативные документы, регулирующиеправоотношения в областипрофессиональной деятельности;
- основные положения законодательства,регулирующего трудовые отношения;
- формы оплаты труда.



2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
ОП. 03 ЭКОНОМИЧЕСКИЕ И ПРАВОВЫЕ ОСНОВЫ                           ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	48

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	32

	в том числе:
     практические занятия
	
20

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	16

	Итоговая аттестацияв формедифференцированного зачета
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